
Navidades 25-26



Bikini de cabeza de jabalí, queso ahumado
y trufa

MENÚ

Navidad 2025

Consomé de la yaya y vasito de Jerez

Cordero lechal a baja temperatura con patata
panadera

Tarta de queso al horno y helado

Este menú se servirá a mesa completa, 
incluye agua mineral, vinos selectos, café y pan.

PRECIO: 48 € IVA incluido
Previa reserva.



MENÚ

Año nuevo 2026
Crujiente de salmón ahumado en casa

Vichyssoise a nuestra manera

Bacalao a la vizcaina

Carrilleras de cerdo ibérico al vino tinto

Brownie de chocolate, nueces y caramelo 
con helado

Este menú se servirá a mesa completa, 
incluye agua mineral, vinos selectos, café y pan.

PRECIO: 48 € IVA incluido
Previa reserva.



MENÚ

Reyes 2026
Tosta de escalibada y sardina ahumada

Consomé de cocido

Lomo de lubina a la espalda

Solomillo de cerdo ibérico a baja temperatura
con salsa española

Roscón de reyes

Este menú se servirá a mesa completa, 
incluye agua mineral, vinos selectos, café y pan.

PRECIO: 48 € IVA incluido
Previa reserva.



MENÚ NIÑ@S

Navidad, año nuevo y reyes

Croquetas caseras y calamares a la andaluza

Segundo a elegir entre:

Bistec de ternera con patatas

Lomo de cerdo a la plancha con patatas

Postre

Este menú incluye bebida y pan. 
PRECIO: 25 € IVA incluido


